B Condda

Candela Cream

Elaborado a partir de la mezcla de las mejores soleras de los vinos
Olorosos y Pedro Ximénez envejecidas en botas de roble americano.

Nota de cata: Destaca por su perfecto equilibrio entre la elegancia del
Oloroso y la dulce textura del Pedro Ximénez. De color ambar natural,
su sabor es suave, dulce y muy aterciopelado.
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